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FORNO PARA ALTA

PRODUCAO EM ACO INOX

PHRH TEMPERATURA
PIZZAS , PAES, ASSADOS , MODEeELO ANL
MASSAHS - ASSAH £ GRATINA. 01 ASSAHD 60 X 80

01 ASSADEIRAL DE 60X80
02 ASSADEIRAS DE 60X4O

03 DISCOS DE 30 Cm
03 DISCOS DE 35 Cm
02 DISCOS DE 4o Cm

ECO ENERGY ALTA / PARA ASSADOS PAINEL
TEMPERATURA E GRELADOS INTUITIVO
CAMARAS INTERIOR EM / BAIXO CONTROLE TETO
INDEPENDENTES INOX CONSUMO E LASTRO
TIMER NOTURNO VAPOR PARA RESISTENCIA SISTEMA FLAME
PRES SUPERIORES EM PRRA| PIZZAS
ARTESANAIS INFRA VERMELHO NAPOLETANAS
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SISTEMA ECONOMIA TOUCH 220 /380
MODULAR ENERGIA SCREEN TRIFASICO
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UAPORIZACAD PORTA VIDRO LA FIBRA RODAS PARA
DUPLD CERAMICA LOCOMACAD
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UAPORIZACAD SERIE
TESTEIRRA

PADRAD
TESTEIRA

ESPECTIAL
OPCIONAL’

INTERNO E
EXTERNO EM ACO

PORTA DE VIDRO
DUPLO
TEMPERADO

TOUCH SCREEN
INTUITIVO
ALTA
TEMPERATURA

RODIZIOS -

FORNDO TODO REVESTIDO EM ACO INOXIDAVEL PARA ALTA
TEMPERATURA PARA TODOS TIPOS DE PAES E PARA PIZZAS,
TEGLIAS, PALLAS ROMANAS, PADELINOS, CONFEITARIA FINA,
POSSUE SISTEMA DE VAPORIZACAO, PAINEL TOUCH SCREEN COM
RECEITAS, CONTROLE INDIVIDUAL DE TETO E LASTRO POR SISTEMA
PERCENTURALM RESISTENCIAS SUPERIORES EM QUARTZO
INFRAVERMELHO, COM EMISSAD DE RAIONS ULTRA VIOLETAS "UU"

CONTROLE P.I.D PERCENTURL + SISTEMA FLAME PIZZA NAPOLETANA

@)
SISTEMA Q_Q RUARTZO INFRA VERMELHO ,
SIMULA ONDARS DE CALOR,

1 ]|
FLAME @ CHAMA ORIUNDA DA QUEIMA

2ENFRR DE MADEIRA.
VERMELHO

POTENCIA (W) - 10000 LARG 1320

CONSUMO (KW/H) - 6 COmP 1035
ALT 335

CONSUMO ECO (KW/H) - 3 PESO 120 KGS
DISJUNTOR (A) - 4S5

CABO YX&MM ( 3P+T) 220V T LARG 810
COmP 500
CABO 5X4HMmm ( YP+N+T) 38V T ALT 150
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