
400
temperatura

forno para alta
produção em aço inox
para
pizzas , pães,  assados ,
massas - assa e gratina.

bAIXO
CONSUMO

CONTROLE TETO
E LASTRO

ECO ENERGY ALTA
TEMPERATURA

TIMER NOTURNO
VAPOR PARA

PÃES
ARTESANAIS

PARA ASSADOS
E GRELADOS

PAINEL
INTUITIVO

RESISTENCIA
SUPERIORES EM 

 INFRA VERMELHO

SISTEMA FLAME
PARA PIZZAS
NAPOLETANAS

CAMARAS
INDEPENDENTES

INTERIOR EM
INOX

01 assadeira1 de 60x80
02 assadeiras de 60x40

03 discos de 30 cm

03 discos de 35 cm

02 discos de 40 cm

FORNO LASTROFORNO LASTRO  

220 /380v
 trifasico




sistema
modular

economia
energia

touch
 screen

vaporização porta vidro
duplo

isolamento
lã fibra
cerâmica

rodas para
locomação



 sistema 

"flame"
 quartzo infra vermelho ,

simula ondas de calor,
chama oriunda da queima

de madeira.INFRA



 VERMELHO

controle p.i.d percentual + sistema flame pizza napoletana

RHOMEO INDUSTRIA E COMÉRCIO LTDA
RUA RIO DE JANEIRO, 834 - SANTANA DE PARNAÍBA-SP
(11) 4705-9555 - CEP- 06530-020 - CNPJ 28.699.822/0001-21

FORNO LASTROFORNO LASTRO  

med externas MODULO (mm)
larg 1320
comp 1035

alt 335
peso 120 kgs

medidas internas (mm)camara
larg 810
comp 600
alt 150




potência (w) - 10000
consumo (kw/h) - 6

disjuntor (a) - 45

cabo 4x6mm ( 3p+t) 220V T

cabo 5x4mm ( 4p+N+t) 380V T

consumo ECO  (kw/h) - 3

porta de vidro
duplo 

temperado

interno e
externo em aço

inox

testeira
padrão

touch screen
intuitivo

alta
temperatura

rodizios

vaporização série

testeira
especial
opcional*

forno todo revestido em aço inoxidável para alta
temperatura para todos tipos de pães e para pizzas,

teglias, pallas romanas, padelinos, confeitaria fina,
possue sistema de vaporização, painel touch screen com

receitas, controle individual de teto e lastro por sistema
percentualm resistencias superiores em quartzo

infravermelho, com emissão de raios ultra violetas "uv".


