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MANUAL be INSTRUCOES

Favor ler atentamente este manual antes
da utilizacao do Equipamento.

A Brasforno se reserva ao direito de fazer qualquer alteraciao sem aviso prévio
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Obrigado por adquirir um
produto BRASFORNO, paranos
€ uma grande satisfacao em te-
lo como cliente.

Nossos produtos oferecem
tecnologia e um padrao de
qualidade.

A Brasforno oferece solucoes
completas para seu comércio.

Fabricamos diversos tipos de
produtos que se extende a
panificacao a confeitaria.

Esperamos que tenha uma
otima experi~encia com o
nosso equipamento e que

tenha muito sucesso!

muito obrigado!

esse manual contém todas
as informacoes para voce
instalar e utilizar o seu
equipamento de forma
correta.

a0 meramentes ilustrativas




FORNOS ROTATIVO BRASFORNO/FMA

INDICADO PARA INDUSTRIAS DE PAES e PANIFICADORAS

* MODELO
ROTOR o1 SMALL - cis E ELETRICO, FORNO MODELO o1 CARRO DE soXs0 OU 02 CARROS 60X40
ROTOR ©1 Medio - GAs E ELETRICO, FORNC MODELO 01 CARRO DE 60XS80 ou eipedal PARA PAO DE FORMA
ROTOR ©2 cRAND- GAS E ELETRICO, FORNO MODELO 02 CARROS DE 60X50 OU 02 CARROS ESPECIAIS PARA PAO DE FORMA

*  REVESTIMENTO
FORNOS ROBUSTOS COM DESIGN INOVADOR, CONSTRUIDOS COM CHADAS DE ALTA RESISTENCIA
FORNOS TOTAL INOX - INTERNO ( CAMARAS ) E EXTERNAMENTE.
PORTA EM ACO INOXIDAVEL COM 02 VISORES DE VIDRO TEMPERADO DE ALTA RES“‘I’%NCIA
COIFA PADRAO INOX

I

ISOLAMENTO
ISOLAMENTO TERMICO COM MANTA DE FIBRA CERAMICA COM ALTA DENSIDADE DE RETENCAO CALORICA.
* =
VAPORIZACAO
O VAPOR E DIRETO, ATRAVES DE BICOS DE INJECAO DIRETO NA TURBINAS, ESPALHANDO O VAPOR CONTINUO

*  PAINEL
PAINEIS MODERNOS DE COMANDO AVANCADO PROPORCIONANDO BAIXO CONSUMO, MANTENDO TEMPERATURA
CONSTANTE SEM PERDA DE CALOR.CAMARAS INDEPEMDENTES,. ASSAMENTO INTEGRAL DE ALTA PRECISAOD
PAINEL CONTROLADOR STAMNDART INWVi24
PAIMNEL LED INTELIGENTE COM RECEITAS INWVHA25-17-01
PAINEL TOUCH SCREEN INTELIGENTE (OPCIONAL)

NO FORNO A GAS
QUEIMADORES

QUEIMADORE?S TRAJEIROS COM QUEIMA DIRETA DENTRO DA CAMARA, REDI.“_:AD DE 35% DE CONSUMO EM RELACAO AOS
CONCORRENTES ,A.LIMENTACKO ELETRICA EM 220M ( GAs ), 220V TRIF E 380V TRIF NO3S ELETRICOS.
NO FORNO ELETRICO

*  RESISTENCIAS
RESISTEMNCIAS CONFECCIOMNADAS EM TIJOLOS HEFRATARIO$ COM FIO NIQUEL CROMO 80-20 (ALTA DURABILIDADE).
POSICIONADAS NO INTERIOR DA CAMARA ATRAVES DE TUBOS, TRAMSFERENCIA DE CALOR IMEDIATA
ALI.HENTAQEO ELETRICA EM 220V E OU 330V TRIFASICO.

ROTATIVO 01 SMALL
ELETRICO OU A GAS

CARROS 60X80

™

TOUCH SCREEN CONTROLADOR
LED

As imagens constantes nesse manual, sio meramentes ilustrativas
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ROTATIVO 01 MEDIO
ELETRICO OU A GAS

ROTATIVO 02 GRAND
ELETRICO OU A GAS

TOUCH SCREEN CONTROLADOR
LED

As imagens constantes nesse manual, sio meramentes ilustrativas
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FORNO ELETRICO

7

-~ ESTRUTURA
REFORCADA,
CHAPA GROSSA

ESTRUTURA

PORTA CcOoMmM
I: VIDRO DULPO
— TEMPERADO,
I_ PORTA INOX

RESISTENCIA ALTA
A DURARBILIDADE E
P ‘ 7EFICIENCIA

RESISTENCIA
ELETRICA

N\

ESTRUTURA
REFORCADA,
CHAPA GROSSA

V SISTEMA DE QUEIMA
DIRETA, ECONOMIA
7 NO CONSUMO DE

\>‘ 40%

PORTA COM
DULPO

I VIDRO
el TEMPERADO,

ooo QUEIMADOR

ITALIANO
m ECONOMIA
[ ] compPrOvVADA

FORNO A GAS

PAINEL DIGITAL
DE SERIE, TOUCH
OPCIONAL

PAINEL

COMANDO
ELETRICO ISOLADO
IP66,220V TRIF /
380V TRIF

COMANDO ELETRICO

SISTEMA DIRETO DE B g B
VAPOREM ACOINOX

e
o” o

VAPORCONTINUO

PAINEL DIGITAL
DE SERIE, TOUCH
OPCIONAL

PAINEL

COMANDO
ELETRICO ISOLADO
1IP66,220V TRIF /
380V TRIF

COMANDO ELETRICO

Varomenacomos 5383

AISI304@
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IDIOMAPT
CAPITULO 1
IDENTIFICAGCAO E APLICACAQ INDUSTRIAL

1.1 - IDENTIFICACAQ DO EQUIPAMENTO
Esate fomo possul uma pleca de identiicagio fixada na pare

e (e |~ | e h |-
§
:

Data da FabricagSo

1.2 - MANUAL DE INSTRUGOES

Respeite na inlegra o conte(do deste manual deinstrughes.
Este manual deinstrugbes faz parte inlegrante deste forno e
davierd sar consarvado durante toda & sua vida ol am local
acessivel 30 oparasdor, am condicies gus mantenlam & Sis
indagridade e durabilidade.

1.3 - DESCRICAD GERAL

Obrigado por ter escobhido, ou por ser utlizedor desie equipamento
de trabslho tecnobbgicamenis evoluido, de sits perdormance & que
comm certeza lhe rard uma valia e representsrd 8 curin prazo uma

vantagem compeiitiva.

1.4 - APLICACAQ INDUSTRIAL DO FORNO

AVIED |Proibido trabalhar com o equipaments &e ndo for Lm
operador devidamante qualificado.
1% |Proibida a utilizagSo imprépriado fomo.

Esta fomo fol produzido para ser uilizado no preparn de pies.
Eate fomo fol produzids para ser utilizado por operadones
devidamenis qualiicados.

_d

wp DN |

Obs: Deixar o fomo no minimo 1 mt da parede

A inlereniio do operador do fomo conmisie no sequinte:
Colocar os produtos semi acabados;

Retirar o produto acahado;

Acionaro comando do fomo;

O nivel de qualificacio para um trehalho pode ser conseguido ou
com formagSo especifica sobre este fomo & os processos de
fabricacio ou com expeniéncia ded demente comproveda.

O contedido desse manual considers & uilizagio disna do fomo
sendo de & horas. Ousnd o o fomo for uilized a por um periodo
diferenis devem ser gjustadss as consideragh es nas meamas.
proporgbes desaa utiizagio.

O fabricante ndo pods ser conalderado responasvel por gualguer
dano no fomo ou pessoss, quando o meamo for uilizado

i coam eta menie.

E considerada utilzagho imprépria do forno:

Usar ofomo em condigbes ambientals, operadonais e fisicas
inadequa daments;

0 uso do forno por wm op erador nd o quslificado;
Transformar produtos para os gusis néo fol fabricsdo;
Trahalhar com o fomo sem a sus complata instalsgSo;
Alimeniar com energia cléinica de carecierisiices dilerentes das
eapecificadas;

Usar pacas ndo o ginsis;

Fazeri Com um servigo de assisténcia Eonica ndo
credandado pelo fmbricants;

Alferar suss performances;

Remowver ou shterar o sisiema de sequrangs;

Dearespeitar a3 beis vigentes no pais ou desrespeitar o conieddo
degte manusl.

CAPITULO 2
TRANSPORTE, ARMAZENAMENTO,
MONTAGEM, INSTALAGCAO E LIGACAD

2.1- TRANSPORTE

Cumpra sempre com a3 keis em wgorno pais. O desconhecimenio
dessas keis ndo valida seu descumprimento.

O fomo deve serirenaportedo confonme &8 imagens & seguir com
monits-cangas, cabos, cordss, comentes ou ganchos sdequados.
Mo caso de manusesmenio manusl deve-se ter em conta que o
fomo pode ded izar mais que 0 esperedo ou deslizar em direcio
inesperads.
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Transpore Comelo
TR
A B
i
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Tenaporie oormato

Use sempre um equipamenio de rensporte sdequado &0 pego
indicado no & guipsmen o

0 local de ssmazenamento deve suporiar o mesmo peso, de
preferénda ammazenar no chio, evitando prateleiras ou gusl quer
outro tipo de anmarenamento am gue o equipamento ique
suspenao, dminuindo sssm eveniusis riscos decomentes de gueda
do fomo. M&o necessia estar iva 20 piao no entanio o piso deve
ger plano & néo pode ser escomegadio. Tera atengio de gue o piso
deve estarisento de umidsds pars que n&o fEvoreca o

Observagao:

Oim dmicos model os de fomo gue vBo montedos 550 os fomos de 2
aasadelras por cimars, tendo em vista que a6 serd feilo deata
maned 5 52 for solicitado pedo clente.

Para os demais modelos de fomos, 4, 6, 9 & 12 assadelras o fomo
& ranaportado desmontado, sendo monizdo apenss no clenis.

Em cesos egpecificos serfo felios esiudos por soliciacio do clente
para que ssfa feito o transporte do fomo montado.

2.2 - MONTAGEM E INSTALACAO

Dwrante o armazrenamento & obrigatdnio o fomo ester desconectado
da enerngia eléfrica & deve ser amazenads em condighes iddnficas
&s condighes de trebalho.

O incometo ransporte, amazenamenin, montzgem, instalagio ou
Bgacio deste formo pelo diente ou seu mandsténio pods causar
danos materisis, pessoss, bens ou anémais, ndo sendo o fabricante
reapon sdvel por esie fator

2.3- LIGACAO E ALIMENTACAO DO FORNO

Aviso | Nafase de montagem e instalagio no local de trabalho,
que o cabo de alimentagio estea

cartifique-ss
desconectado da enengla elbtrica.
& Estia fase deve ser executads por possoa devidamente
crade e ada palo fabricanbe.

Junito =0 bocal de trehslho do fomo, refire todos. os evenbusis
materiais de embalsgem e Fansporte como candes, plésicos,
paletes, madeiras de protegio, flme, ou outros.
E obrigatério que todos os rodizios deste fomo figuem sjustados a0
piso paranhelar o equl
0 piso deverd ser constnuidos de forma capar de suportsr os
esforgos decorrentes do peso do equipamento & da canga paraque
egtd prevista, de acordo oom & chapa de caracterisficas deste
formo. O piso tem de ser um dnico kestro plano, néo pode ter
emendss enire spolos do fomo e inclnacio méxima de 0,5%.
Certifique-se que ndo ficaram areias ou oulros residucs enfre os
apoics do equipsmenio & o piso de forma & evitar falsos apertos,
oaclaches, vibraghes ou nuidos nconvend entes.
{0 atemamenio do fomo & obrgaibrio.
O fommo deve possulr um disjntor exchusivo. (Estsbelecimanio)
Soments técnicos habilita dos devem sheir o painel do e quipamenio.
Procedimentos para instalacho
A inatslagio dos fomos denve ser feita com os
necsss&nios cuidsdos para evitar problemsas e danos a0
equipamenio & garanfir sus plena utilizagio.
Anreceber o eguipsmenin verifigue 38 0 mesmo sofrew danos mo
tranmporie. Em caso de suspsita notifigue imedistaments o
revendedor ou & fEbrica.
A garanfia nSo engloba danos resultantes do nd o cumprimento das
preseniss neirugbes de inmtalacio.
A inatslacio do fomo requer:
Energia Eléinca;
Agus;
Esgoin;
Sistema de ecamusibo;
Emergila elétrica
Certifigue-se que a3 caracteristices eléiicas da rede predial estio
de scordo com &8 especificagies témicas do fornd constantes no
anexo T.1 deste manual.
Dimensionar adeguad aments o disnior @ os cabos da reds.
Use wn dispnitor exdusivo pera o fomo posicionasdo no méximo a
1,5 mefros de disténcia, e, dolado direito de onde estd instalado o
egquipamen o, Recomends-se & inatalscio de uma tomads de
engate répido (stedk) nos cabos de slimentagio, facliiando uma
pos=s el movimentagio do e quipsmenio.
Para eviter a modmenitagio do cebo de slimentagio,
& CoaTeen daimos. & da um prenss cabos.
A conexdo & tema (stemamenin ) & obsigatieia.
Em casos no qual for smentado em 380 wolts devers estar
izmnl'nrd um ceho neviro (indspendants do e mamento).

ua
O fomo deverd ser Bgado & uma canslizacio de Sgus fria
Anites de reslizar 5 instelagio de dgua, descamegar o conduios de
Agua do lado da nsizlagio predial pers refirar eveniusais sujsias do
encanamento | punga).
Deverd eatardisponivel um regisino de 3 “com roeca extema para
conexSo da mangueira de entrada da Sgua.
Obsarvar a pressio da reds hidréulica
Wa maior parte dos casos, 8 natslacio da reds hidréulica pode ser
feita sem #liro. Mo caso de condighes de Sgua pariculammenis
crifices, recomend s-5e re slizar uma filiregem alow um tratamenio
da dgua, evitando a calcificagio & a comosado intema do

& quipeETEn .



&)

=

Esgoto (dreno)

A saids dos drenDs deve serdescamegads em um ralo ou gredha
sam conexSo fechada com arede de esgoin, para evitar relomo de
odores. Para o dreno principsl splics-se uma mangueira de 3. Mo
reduzir o difmeio da tubulscio. A Empersire média de aaids do
dreno pode stingir até 90°C (uilize ubulscio meislica ).
Sistema de Exaustbo

O equipsmento deve ser colocedo sob una coifs para coleta dos
vapones provenientes da utilizacio do eguip amenio, eviendo-as
dests forma que estes 38 espalhem no ambients. A coifa deve
projetar-as 300 mm ském da face frontal do eguipemenio.

Caso seu fomo seja modsdo EURO gue ja vem com a coifa apenas
aooplar um tubo na saida supsehor do forno levando o vepor para
fora do ambianis.

Entroda dgua

Saida do vopor
vapar canexio
3/4 NP

COIFA

Painel elétri

—
Qr\
I

Queimadaor

(]

| Metro dof parece

Hurnca traballvs com o formo sem que sus instalacio
esteja completa.

A

Deve ser respeitado um afastamenio mindmo des paredes de 15cm
am rel agio 43 latersis & a0 fundo do fomo.

Para fadliter a8 meanutengio do fomo, recomen das-5e um espagn de,
no mingmo 1 meio entre o equipsmenio & a pareds.

0 fomio n&o deve ser posicionado junio & foghes, friledeiras &
chapas quentes ou culros equipsmenios que exalam gordurss,
vapores & calor, & necesadno gue =8 saidss de ventilegSo, pained
edétrico extejam afsstados desizs fontes de calor & fim de evitar
danos 50 Sitema eléion do eguipamento.

Ando instalscio do equipamenio em local sprogrisdo pods
oCasSonar 8 perds da garanis do equipsmento.

intervencio no of uipaments deve sor feita com o
cabo de slimentagio desconectado, no entanio , guando ndo

for possivel por questies bthcnicas irabalhar sem tensio,
tome &6m pre 88 precau gies necessirias para reduzir o
risco de chogues elitricos o de curib-cicuito.

Aviso

A

Néo & permitida a ligeg &0 de mais de um eguipamento no me smo
ponts de energia elétrica (tomada ouw calxa de deriv agBo).

CAPITULO 3
UTILIZACAQ DO FORNO




&)

o

OBSERVAGAO: 0 nso cumprimento dests procedimento
poderd refletir no emmpenamenio das pedres e perca da garsn fisg
Cwranie fodo o processo o forno S exalar cheiros e até fumaga,
g0 provem da gueima das pedras & da finiz.

3.2 - COMANDO DO FORNO -LED
Este fomo esté equipsdo com um sisiema de comando

tecnodbgicaments evioluido gue controla os eguipsmentos. e ki cose.
Para o fomo trabelh ar cometamen e devem serobedecidos

shgumss. comdiges:
Cheve gersl Bgada.

OBSERVAGAO:
Desoifivo dos comandos & panisl ver pegina seguinis

ControladorINOVA INV125-17-01

PAGINA 12
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PAINEL com Controlador
INOVAINV125-17-01

3.2.1 - PAINEL CONTROLADOR INVI25-17-01

2 - APRESENTAGAO

. Tecla timer, programa e ativa o
tempornzador

.. Tecla para ajuste do setpoint de
temperatura

ﬁ"_u, Tecla que incrementa valores da 1
programacaoc
":EF Tecla que decrementa valores da

programacac
@ Tecla receita, entra no menu receitas

@ Tecla F1, retorna parametro/caracter na
edicao de receitas

-]

ML) Tecla carro rotativo, liga/desliga mator
do carro rotativo

@ Tecla Coifa, liga/desliga a coifa

@ Tecla que aumenta a velocidade da
turbina

(5_') Tecla que diminui a velocidade da turbina

.. Tecla de selecdo e acionamento do
vapor simples

. Tecla que habilita o vapor ciclico
. Tecla eco, aciona modo econdmico
@ Tecla lampada, aciona lampada

. Tecla geral, liga/desliga controlador
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I NV_ 1 251 7 DISPLAY DESCRICAD AJUSTE |DEFAULT
T T T - Tempo do vapor simples ligada:
wazvie: . CONTROLADOR PARA FORNO ROTATIVO ¥ Se=0, vapor € acionado enquanto| * 20 | 5 seg
20ae a tecla permanecer acionada.

1-CARACTERISTICAS GERAIS
- Alimentagdo: 85 a 250VCA (50 - B0 Hz) 3.1.4 - Setup tempo de vapor cidico:
- Temperatura de operacio e amazenamente; entre -10°C e 60°C.
- Sensor de temperatura utilizado Tipo J — 0°C a 750°C (o sensor ndo acompanha Pressione simultaneamente as teclas {Q}. ‘{f/" e . para ter acesso a
o apareiho) programag30 dos tempos do vapor ciclico. Processo e as teclas 4, ¢ 77 para
- Emo maximo de medigSo em 0,25% relativo ao SPAN de cada sensor. ajustar os valores desejados e a lecla . para altermar enlre os pardmetros,
- Entrada:

02 entradas digitais. DISPLAY DESCRICAQ AJUSTE |DEFAULT
- Saidas: ENFD VAFOF — | oazs0

- : Tempo do vapor ciclico ligado: 5

05 saidas a relé (250VCARSA). | i [ | seg seg

03 saidas a relé com comum isolado (250VCA@5A). | —_ | Tempo do vapor eiclico 12250 -

01 saida para sonorizador extemo 12VCC £10%, desligado: seg e

- Torgue madmo nos parafuses: 0,3Nm.

2 - APRESENTAGAO

®
2,
v
W
@

-1
L

@

@000 ® & &

Tecla timer, programa e ativa o
temponzador

Tecla para ajuste do setpoint de
temperatura

Tecla que incrementa valores da 1
programacaoc

Tecla que decrementa valores da
programacac

Tecla receita, entra no menu receitas

Tecla F1, retorna parametro/caracter na
edicao de receitas

Tecla carro rotativo, liga/desliga mator
do carro rotativo

Tecla Coifa, liga/desliga a coifa

Tecla que aumenta a velocidade da
turbina

Tecla que diminui a velocidade da turbina

Tecla de selegao e acionamento do
vapor simples

Tecla que habilita o vapor ciclico

Tecla eco, aciona modo econdmico
Tecla lampada, aciona lampada

Tecla geral, liga/desliga controlador
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1 — Display LCD que indica a temperatura, o tempo e os parametros de configuracdo
do controlador.

3 - PROGRAMAGAO
A programacao é dividida em 3 niveis de seguranga:
N1 — Programag3o dos parametros do usuario;

N2 — Parametros das receitas.
N3 — Configuragdo do setup avancado.

3.1 - PROGRAMACAQ DOS PARAMETROS DO USUARIO - N1
3.1.1 — Programag3o do setpoint da temperatura:

Pressione a tecla . para ter acesso 3 programacao da temperatura de
processo e as teclas Q\-j’ g & para ajustar os valores desejados. Apos 4
segundos o valor & salvo automaficamente.

DISPLAY [}ESERIQED AJUSTE | DEFAULT

Setpoint da temperatura de
controle.

30 a 290 180

3.1.2 - Programacgao do setpoint do tempo:

Pressione a tecla Q por 2 segundos para ler acesso a programacao da
temperatura de processo e as teclas & g 'E;;,:' para ajustar os valores
desejados. Apds 4 segundos o valor € salvo automaticamente.

DISPLAY DESCRICAQ AJUSTE |DEFAULT
Set-point do tempo de 1a9900| 41800
ProCesso.

3.1.3 — Setup tempo de vapor simples:

Pressione simultaneamente as teclas ffn ‘x'? a . para ter acesso a
programacgao do tempo do vapor simples acionado. Processo e as teclas fﬁ a
\;? para ajustar os valores desejados e a tecla . para salvar,

3.1.4 — Setup tempo de vapor ciclico:

Pressione simultaneamente as teclas & \tf e . para ter acesso a
programacé&o dos tempos do vapor ciclico. Processo e as teclas & e v para
ajustar os valores desejados e a tecla 0 para alternar entre os parametros.

DISPLAY DESCRICAO AJUSTE |DEFAULT
S Tempo do vapor ciclico ligado: | © 29%5[] 5 seg
Tempo do vapor ciclico 1a230
desligado: seqd 20 seg




3.2 — PARAMETROS DAS RECEITAS - N2:

Para acessar esse parameiro & necessario pressionar a fecla @ , ufilize as
teclas /—ﬂ e ?\5}’ para ajustar os valores desejados. Pressione a tecla @' para
ativar a receita escolhida. Apds selecionada a receita & necessario pressionar a

lecla Qpara iniciar a contagem do lempo. No final do tempo, ou se o lemporizador
for cancelado, o controlador volta 2o funcionamento normal.

somente no inicio da
etapa

DISPLAY DESCRI(}EO AJUSTE DEFAULT
Seleciona se altera ou Escolherf Escolher
escolhe uma receita | Alterarreceita| receita
Seleciona uma receita
para ativar ou alterar
Configura o nome da
receita, o primeiro digito
COmeca a piscar, MNimeros,
pressiones as tecla +/~ | alfabeto com
para alterar os letras
caracteres e pressione a maildsculas, -
tecla receita para mindsculas
confirmar, se errar & e alguns
possivel voltar sinais.
pressionando F1.
(Caso esteja alterando
uma receita).
Configura a quantidade
de etapas para a nova 1a10 1
receita.
Configura temperatura
do forno nas etapas ﬂaz{?;?ca 180°C
programadas.
Configura o tempo de 01:00 a 17-00
operagdo da etapa. 99:00 :
Configura a
velocidade da turbina 1a4 2
na etapa.
Configura o tempo de
vapor ligado na etapa.
{se programado em 0o| 02230seg | 02seq
vapor ndo liga nesta
etapa)
Configura o tempo de
vapor desligado na
etapa. (se programado
em 0 o vapor liga Da230seq | 00 seg




33— CCINFIGUFMQED DO SETUP AVANCADO - N3
Para acessar a configuragdo do modo de trabalho do controlador pressione

as teclas . /"“‘-. @ =/ por 5 segundos. T AT
Ao acessar a programacac o display indicara eeee

solicitando a senha de acesso. Asenha padrdo de fabrica & 1234,

Se a senha estiver cometa o display indicara ¥

Se pressionar a tecla ,.f'{-lﬂ-"x pode-se alterar a senha, ou pressionando a tecla ‘
pode-se prosseguir com a programacin.

Caso seja necessario programar o controlador sem saber a senha pode-se
utilizar a senha mestre 1700.

Utilize as teclas /Q\ a :,.f para ajustar os valores desejados e a tecla '
para alternar entre os parametros.

DISPLAY DESCRI{;EO AJUSTE | DEFAULT
----- Histerese do controle de
) temperatura 1215 2
EHSOF Offset do sensor de
e temperatura. -15a 15 ]
Tempo de Idmpada ligada. 1a120 20
P P g minutos Min
Tempo de agquecimento 1a280 15
ligado no modo econdmico. segundos| Seq
Tempo de aquecimento 1a 250 30
desligado no modo econdmico. |sequndos|  Seg

4 - MENSAGENS
O Controlador pode apresentar algumas mensagens de funcionamento ou de
falha de acordo com a tabela abaixo:

DISPLAY DESCRICAQ

|_ o T | O Controlador ndo identificou um sensor de
temperatura.

| FORTA RBERTF | Indicago de porta aberta.

5 —FUNCIONAMENTO
Ao energizar o controlador a hora @ apresentada no display e € necessario

pressionar a tecla ' durante 2 segundos para ligar o aparelho. Para iniciar o
controle de temperatura e acionar a furbina pressione a tecla '

A velocidade da turbina € selecionada atraves das teclas {';j e (;J . As
velocidades selecionadas acionam as saidas conforme a tabela a seguir:

VELOCIDADE SAIDAS ACIONADAS
Velocidade 1 Habilita Inversor
. Hahilita Inversor
Velocidade 2 Velocidade 0
' Habhilita Inversor
Velocidade 3 Velocidade 1
_ Hahilita Inversor
Yelocidade 4 Velocidade 0
Velocidade 1
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O comum isolado & ligado nas saidas utilizadas para configurar a velocidade

da turbina, Ao pressionar as teclas {;j e 1:;_;} a velocidade da turbina é alterada
instantaneamente.

Quando a porta @ aberta as saidas da turbina, motor do camo rotativo e
aquecimento s8o desligadas. Ao fechar a porta essas saidas sfo acionadas
automaticamente.

Ao selecionar o vapor simples, sempre Jue a tecla . for pressionada a saida
52 ficara acionada pelo tempo programado no setup tempo de vapor simples.

Se for selecionado o modo de vapor ciclico, a saida 52 acionara conforme os
tempos programados no sefup tempo de vapor ciclico enquanto o tempo estiver
ativo.

Pressionando a tecla @) a saida da lampada (53) ficara aclonada pelo tempo
programado na fungdo tempo de 1dmpada. Se a tecla for pressionada novamente a
saida & desligada.

Sempre gue o carro rotativo for desligado, pela tecla ou pela porta aberta, ele
continuard girando até acionar o sensor de posicdo. A entrada do sensor de
posicdo deve ficar fechada enguanto o motor ndo esfiver na posic3o cometa.
Cuando o sensor for acionado a entrada deve ficar aberta.

6 - AJUSTE DO RELOGIO

Para ajustar o relégio é necessario pressionar a tecla . no modo standby por 2
segundos, utilize as teclas '\;I;}*' e ;'43\} para alterar os valores e a tecla . por 2
segundos para alterar o ajuste de hora para ajuste de minutos.

7 - DIMENSOES:
175,00 mm 53,00 mm

* > e —

Y - ~N
—— ~

310,00 mm
-]




8 - ESQUEMA DE LIGAGAO:

A — Sensores de temperatura
B — Entradas e saidas digitais
C —Alimentac3o e saidas de poténcia

.||_

E1— PORTA (NF)

E2 - SENSOR DE POSIGCAO
DO CARRO ROTATIVO

i
s

$ HABILITA INVERSOR 54
$ VELOCIDADE 1
$ VELOCIDADE 0 S5

= COMUM ISOLADO
£ =% AQUECIMENTO
/

SRR REEREER |..|..||
4
E
g
15

O CONTROLADOR NAC DEVE EER UTILEADD COMO DNEPCSIMIVE: DE SEGURANGA

Inova Sistemas Eletrinicos Lida. &z

ww.inovaind. br - Caxias do Sul — iE Isu-gnnl
Ir1avn ottt | 150:14001

Fone: +55 (54) 3535.8000
%:?;.Ni:u descartar o confrofador em lixo comum. Em caso de diwida entrar em contato com a knova (54)2535-8063
r




3.2.2 - PAINEL Botoes

Botao de Emergéncia

Controlador Tempo e
Temperatura

Velocidade turbinas

Vapor / Luz / Sirene
tempo

Alertas

Chave Geral
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CAPITULO 4
CARACTERISTICAS DO FORNO

4.1 - CARACTERISTICAS ELETRICAS
Este fomo fol produzdo com a3 caracieristicas definidss conforme
placa de idenfificacio.
Para consultsr o esguema elétrico ver 0 anexo deste manual.
A instalacho ebdiica foi teateda segundo a legislacio aplicivel e o
regisiro do este faz parte deste manual.
Somenie a asdisténcia Eonica credenciada pelo Bhricants esta
Imhin:hatﬂ:ﬂwmpataﬂéhmﬂwuﬁnmtmu:ha
8 neCcessanas para reduzir o nsco de fogos,

dmmdéima danos pessosis, cumprndo sempre 55
seguinies regras.

1. Parar o fomo

2. Desligar a dhave gersl;

3. Deasconectar o cabo da rede de ensngis;

4. Fazer a8 operacies necegsdnias de manutencio ou
e parecao;

5. Ligar novamenis o fomo & rede de energia eléinics;

4.2 - SISTEMADE SEGURANCA

Para maior seguranga do opersdor & necesséns s utilizaciode
Equipsmentos da Protegio Individu sl {EPN). Na operagio use nvas
de protecio e avental Ma higienizacio use ambém méscara e
Goulos de protecio.

O stesramenio do fomo & cbrigainio.

O fomo deve possuir um dispntor exdusivo. (| Estabalecimenio)
Somenie técnicos hebilitados devem sbeir o painel do equipamento.
E obrigatério o procedimento difiio de higienizagso para uma maior

SeQuranca do opersdor, medhor conserveiio do equipamento & ndo
dos slmentos.

A falita de higienizacio pode a provocar fogo no interior do
equipamento.

4.3 - EMISSAQ DE RADIACAQ

O eqguipamento ndo produz guslquer fipo de radiagies de nenhumsa
eapécie, indusive ndo produz radiagbes lonizanies ou ndo
ionizanies gue possam colocar em risco a salde do operador ou as
pessnEs expostss, meamo em casos de uso de dispositivos
médicos mplantsweis ativos ou ndo ativos.

4.4 - CICLO DE VIDA DO PRODUTO

Nio colocar rmsiduos de componanbes do

Ao
i ﬁ equipamento no lixo dom ésticos.

garantindo o fundonamento por virios anos (de acordo com a
utiizacio cometa do equipamento)
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CAPITULO 5
MANUTENGAO

Auisn |Antes de cada operagio de limpeza ou de manutengso do
E forno, desligue o interrupior geral & o cabo de alimentagio

da rede alirica.
Sempre que efetusrem opereghes poEncisimenis perigoaas teis
coimo & fina ghe s mecinicas, manutengio, deamontagsns,
subafitecio de componentes e kéirions, mecénicos ou de qualguer
outro fipo, o operador deve sssegurar-se gue o csho de
shmentagio eatd realmenie dedigado da rede slétrica
U8 compon entes mecinicos infemos do fomo podam
eventusiments apresentsr shpns riscos residusis de ongem
mecanica . Para manusear esles componenies use ivas de
prote;in sdequadss.

Baien Nio cologue o formnd am funcionamento sam antes ber

montado todas as tampas, disposithvos e protegBes de
& S ranga.

Nocsso de fazer um pedido 20 fabricante deverd infomar o
Cionsulte no anexo & Bsta de pegas de reparagi o ou manuiengio
para este fomio.

- QUANDO O FORNO E NOVO
Proceds uma operagio de Bmpeza do fomo conforme definido no
ponito de Empeza dignis do fomo nesie manusal
Mesmo aphs a Bmpeza & convenianie experimentaro
funcionamento antes de comecsr 5 produgio de slimentos.

52 - LIMPEZA DO FORNO

A frequéncia de impeza do eguipsmento deve ser sjustads
confome o tempo de rabslho & o fipo de produto.

A sequir sugesthes de freguéncia de limpeza de scordo com &
carga de irahalho.

Antes de inkdar o processo de higienizaegio disria, & necessano s=
stentsr em slguns detzlhes:

O fomo deve estar sheivo de 90°C. Pode-se usar 8 mangueira para
exfiar

Sa necessdnio uilzar esponja pares remogio de ayjidedss mais
asderidss. Munca uilize pia, esponjas de ago, facss, espstulss ou
qusl quier objeto perfuranie ou shea sivo. Procurs manier a cimans
intema sempre com sspecin de NoVaE.

Numnca jogue Sgus na superfide extema do fomo, pois pods
comprometer pained de controle.

Proc edime mto:

Ciom um pulverizador, bomifar o de sinonustants sobre toda &
superficks intema do eguipsmento, (Indusive sobre wisnailos com
incnustaghes de gordural;

Apte o fomo em 80°C por 10 minutos {Peined de Led];

Ao final dos 10 minutes sheir o fomo vagansaments @ néo expor o
rosin &0 VEpOT;

Com auxilo da manguesira, enxaguar com a Sgua em abundinda.
Atente para remogS0 completa do desincrustante, pois alguma
canga residusl pode causar shteragio nos slimentos, omando-os
Imprdr ks peEra consumo;

Imiportante:

Apha estes procedimentos, Bgar o fomo & 150°C para secar

Cam0 o fomo figue desligedo por @ horss ou mais, manter uma

porta aberta.

Avien | Mo utilize facas, lixas, objetos methlicos, produtos
comoshios, abrasivos, Kxicos, solentes, ou qual guer outro
tipo que possam danificar as superficies ou debar residucs
a0 ponto de contaminar o produto.

Mo utilize jatos de sgua na limpeza do forno.

5.3 - RECOMENDACOES GERAIS

Espago - respeitar espago entre os pies & saadeiss pars que hejs
droul a8 0 de calor enire eles.

Dredermin ar Tempera s - selecionsr uma empersture adequads &
fin slidad e do processo, vanagido em escalade 30°C a 250°C.
Pré-Aguecimento - para todas a3 siueghes, sempre fEzer o pré-
aquedmento na Eemperatura em gue se K8 rabslhar, por20a 30
minastos.

Evitar shrir confinuaments o fomo duranie slgum processo - tal

o sumenta o empo de preparagio. Quando a porta do
fomo & aberta ele perds calor.

CAPITULO 6
ACESSORIOS E PREPARO

6.1 - ACESSORIOS /ASSADEIRAS

Agsadeirss: 40ud0, S0wdd, S0T0 e BExT0

Para utilizar sssadeira G0xB0 o fomo deve ser modselo estendido,
caso utilize sssadeira 40xd0 no fomo estendido poderfo ser
utiizadss o trplo de asssdeiras;

Para sssadeiras especisis consultar o fehricanis;

-~
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ESPECIAL
medida maxima

710X920

~_ _PARAOICARROMEDIO
ESPECIAL
medida maxima

1320x820
~ PARAO2CARROS

medida maxima

CARRO DUPLO 1400x920
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MEDIDAS MAXIMAS QUANTIDADE | QUANTIDADE
it DO CARRINHO (CxLxA) Satet S DIVISORIAS ASSADEIRAS

. (640x385) - 18
SiG A 188mm 9 Divisorias (?8035:4£§3)- 1 93
arro %600 -
640x385) - 24
FVR-01 820x690x1900 mm (640x385)

140mm 12 Divisoérias (600400 - 24
(800x600) - 12

. (640%385) - 34
100mm 17 Divisorias (600x400) - 34
: (800%600) - 17
01 carro médio 920x710x1900mm . (640%385) - 54
64mm 27 Davisonas (600x400) - 54
(00x600) - 27
. (640x385) - 36
188mm 18 Divisorias (600x400) - 36
(200x600) - 18
. (640%385) - 48
140mm 24 Divisorias (600x400) - 48
(800%600) - 24
. (640x385) - 68
100mm 34 Davisonas (600x400) - 68
(800x600) - 34
. (640x385) - 108
64mm 54 Divisonas (600%400) - 108
(200%6003 - 54

o

@'

02 Carros ou
Carro Duplo 820x1360x1900 mm
FRV-02

02 carros ou
Carro Duplo 920x1400x1900mm
FRV-02 maior

Cla|w|» |0

Carrinhos Forno Rotativo

"1,‘_
&

S

S

i

A _\1 B '\H C/ |
i% @ (&) (F

FRUAQT - 9 Divisdrias  FRUOT - 12 Divisdrias  FRUVOT - 17 Divisdrfas  FRUOT - 27 Divisérias
FRIWVOZ - 18 Divisdrias FRVO2 - 2% Diwvisdrias FRUOZ - 3% Divisdrias FRIAO2 - 54 Davisdrias
* Fanetone 5003 * Eolo * Eolnhe 309 * Eiscofta
* Fio de Forma * Fio de Forma * Pdo Francés * Saquihe
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propuT0 | PVBA0 [ oo s OUANTIDADE [ QTDE | OTDE
INDICADA PrASSADEIRA | FVRaI | FVRi2
, . i 38 Smm i 1494 2RH
I :J{;:;::}Zl- | #fmn il AWk i 144 288
Rl flWkram 18 162 324
- i 38 S mm 4 12 144
II'?.I"I-"..IIF:I}.: | #fmn il AWk 4 12 144
il flWkiram i 12 144
il 38 S mm 5 120y 241
BOLO G20 ¢m 1 4k il AWk [ 144 288
Rl flWkram 12 144 288
i 38 S mm 4 96 192
BOLO €21 cm | 4k Bl 4 96 192
Rl flWkram g 18 216
Bl 38 S1rum 3 12 144
BOLO (324 em 1 4k il AWk 3 12 144
Rl el hrnm 7 R4 | 68
L i 38 Smm i 142 R4
I'L".h:':!::f.".:r.lr.“.{} | 4k Gl AW i i 192 384
Rl flWkram 18 216 432
PAQ _ | O Tl SR 25 425 RS0
FRANCES il flWkiram 30 510 120
S 3R Smm 27 918 1836
BOLINED 30g 1 (Wkiram Gl W 27 918 1836
Rl flWkram 54 918 1836
e il 38 S mm 2 ] 1346
I‘l:_‘illljl:.'it::lr 1 (kream il W brrem 2 iy 136
il flWkiram 44 M 14946
. i 38 Smm 2 iy 136
HM:.E::::JL-R 1 (W il AWk 20 a8l 1364
Rl flWkram Ay a8l 136
BLSCOTTO S 38 Smm 182 GR2H | 9656
BOLACHA Hdimm il AWk 1 88 1152 {304
33 5em Rl Wb 375 125 2250
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6.2 - PROBLEMAS TECNICOS

INCONVENIENTES

CAUSAE SOLUGCAO

Formo nao aquece

Queda de fase - Verificar a instalagao predial

Forno demora a aquecer
(ou retomar temperatura)

Queda de fase
Porta desregulada
Formo sujo - proceder limpeza

Forno faz barulho

Queda de fase

Forno nao da nenhum sinal

Queda de fase
Disjuntor desligado - verificar

Disjuntor de protegao desarmando

Disjuntor mal dimensionado

Assamento desuniforme

Porta desregulada

Temperatura muito alta - (baixar temperatura)
Forno desnivelado - (nivelar o equipamento)
Forno Sujo

Regular o termostato do fundo do forno
Carregmento excessivo

Forno da choque

Falta de aterramento

Alimento gueimado

Temperatura muito alta
Tempo excessivo do assamento

Demora em assar

Temperatura muito baixa
Formo sujo
Carregamento excessivo

Resseca o alimento

Tempo excessivo do assamento - (diminuir tempo e
aumentar a temperatura)

Alimento nao assa por dentro

Temperatura muito alta

Formo aguecendo em excesso externamente

Ventilacao deficiente do ambiente
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FORNOS ROTATIVOS ELETRICOS

O1CARRO PARA ASSADEIRAS 60X80 E 60X40

ROTOR O1 ELETRICO — DADOS TECNICOS

ROTOROISMALL

MODELO ( ELETRICO) | | ROTA 01 SMALL |

AQUECIMENTO ELETRICO
MEDIDAS EXTERNAS (mm) | | 1450 larg x 2050 comp x 2500 alt |
CAPACIDADE PRATELEIRAS (carro) | | 09/12/17/27 |
POTENCIA INSTALARA ( KW) | | 42 |

CONSUMO ({ KW/H) 25

CARRO { medidas manimas) mm | | 820 larg x 660 comp x 1890 alt |
PESO (KGS) | | 1800 |

ROTOROISMALL

Entrade Ggua Seido. do vapor
vapor canexio

3/4 NP'II' —
/] caiFa
& Painel elétri:w[[% Dl - 4
Gueingdar i 5
‘ I Metro do parede
A
A
[ A [ B ]
1450 2500 T

2100
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FORNOS ROTATIVOS ELETRICOS

ROTOR 01MEDIO

ROTOR 01 MEDIO ELETRICO — DADOS

TECNICOS
MODEWO (EETRICO) | | ROTA 01 MEDIO |
AQUECIMENTO ELETRICO
MEDIDAS EXTERNAS (mm) | |1soo larg x 2100 comp x 2100 alt‘
CAPACIDADE PRATELEIRAS (carre) | | 09/12/17/27 ‘
POTENCIA INSTALADA ( KW) | | 67 \
CONSUMO ( KW/H) 42

CARRO ( medidas maximas) mm 920 larg x 720 comp % 1890 alt

PESO (KGS) | 2000 |

Entrode. dguo Saida da vapar

‘7 ;ggﬂﬁp?on? ()
1
/] COIFA
»
b Painel elgti zw[[% =‘
alnel eletri I B
Queinadar Eoi
1
i)
A
T T T T ——
1800 2700
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FORNOS ROTATIVOS ELETRICOS

ROTOR 01 GRAND

ROTOR 02 ELETRICO — DADOS TECNICOS

MODELO { ELETRICO) | | ROTA 02 GRAND |
AQUECIMENTO ELETRICO
MEDIDAS EXTERNAS (mm) | |2ma larg x 3400 comp x 2700 alt|
CAPACINADE PRATELEIRAS (carro) | | 18/24/34/54 |
POTENCIA INSTALARA ( KW) 97
CONSUMO { KW/H) 57*
CARRO ( medidas maximas) mm | | 920 larg x 1400 comp x 1890 alt|
PESO (KGS) | | 2500 |

e RoToR 01GRAND

Entrode agua Saida do vapor
vj(fgor canexfiio

3 P'\'
o

[ 1
COIFA

M
Painel elgtri % -
] Bl.
Queimador Ei
" ¥
£ £l D)

L Metro do parede

0

2100 2475 & 1
3400
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FORNOS ROTATIVOS ELETRICOS

11 ] dwor  Bap|
STHY E vS/VE/VT/8)

e dweoa Buap|
sy | d19 | N9 | nose | pozz 13nvasa | 1uvis | 1anvisa | aavas |Him | Gl | oudvD (WW) >
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FORNOS ROTATIVOS A GAS

ROTORO1SMALL

ROTOR O1GAS — DADOS TECNICOS

MODELO ( GAS) | | ROTAO1SMALLG |
AQUECIMENTO | | GAS (glp - gn ) |
MEDIDAS EXTERNAS {mm) | 1450 larg x 2050 comp x 2500 alt
CAPACIDADE PRATELEIRAS (carro) | [ 09/12/17/27 |
POTENCIA INSTALADA {KW) | 1,5 |
CONSUMO ( KW/H) | 0,75 |
POTENCIA térmica nominal {Kca/hl) 3375
POTENCIA térmica nominal (BTU/h) 13390
CONSUMO GAS GN (m3/h) 1,7
CONSUMO GAS GLP (kg/h) 1,25
CARRO { medidas maximas) mm ‘ | 820 larg x 660 comp x 1890 alt |
Press8o Manométrica rede (GN) ‘ | Keff/em?2 | 2 |
Pressdo Manométrica rede (GLP) ‘ | Kgffem2 | 2 |
PESO (KGS) | | 1800 |

= ROTOR O1 SMALL

Entrode dgue Soida do vapar
vapor conexio
374 NP

pd coiFa
Painel elétri:_[[% Dl - -

IE
Queinador

D

%5 D)

L Hetro do perece

L& [ B |

1450 2500 |
2100
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FORNOS ROTATIVOS A GAS

L ]
ROTOR 01 MEDIO

ROTOR O1 MEDIO GAS — DADOS TECNICOS

‘ (SRR MODELO ( GAS ) | | ROTA 01 MEDIO G |

AQUECIMENTO | | GAS (glp - gn ) |
MEDIDAS EXTERNAS (mm) | | 1800 targ x 2100 compx 2100 at]
CAPACIDADE PRATELEIRAS {carro) | | 09/12/17/27 |
POTENCIA INSTALADA (KW) | 15 |
CONSUMO { KW/H) | 0,75 |
POTENCIA térmica nominal {Kca/hl) 4500
POTENCIA térmica nominal (BTU/h) 17850
CONSUMO GAS GN (m3/h) 1,9
CONSUMO GAS GLP {kg/h) 15
CARRO ({ medidas maximas) mm J | 920 larg x 700 comp x 1590 alt |
Press8o Manométrica rede (GN) J | Kgffem2 | 2 |
Pressdo Manométrica rede (GLP) J | Kgffem2 | 2 |
PESO (KGS) | | 2000 |

; ROTOROIMEDIO

Entroda dguo Saida do vepor
vapor conexio
/4 NI

3 PW
Painel etétrizw[[%
0

Queimador

1

L4 T 2 1]

1800 2700 T —
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FORNOS ROTATIVOS A GAS

ROTOR 01 GRAND

02 CARROS ESPECIAS PARA ASSADG0XS80 E 60X4C

ROTOR 02 GAS — DADOS TECNICOS

MODELO { GAS | | | ROTAD2 GRANDG |
AQUECIMENTO | | GAS (glp - gn ) |
MEDIDAS EXTERNAS {rmm) ] |zmn larg x 3400 comp x 2700 a|t|
CAPACIDADE PRATELEIRAS (carro) | | 18/24/34/54 |
POTENCIA INSTALADA (KW) | 1,5 |
CONSUMO { KW/H) | 0,75 I
POTENCIA térmica nominal (Kca,/hl) 6000
POTENCIA térmica nominal (ETU/h) 23813
CONSUMO GAS GN (m3/h) 2,3
CONSUMO GAS GLP {kg/h) 1,8
CARRO { medidas maximas) mm ‘ | 920 larg x 1400 comp x 1890 alt |
Pressdo Manométrica rede (GM) ‘ | Kgf/em2 | 2 |
Pressdo Manométrica rede (GLP) ‘ | Kgffcm2 | 2 |
PESO (KGS) | | 2500 |

RoTOR 01 GRAND

Entrode agua Saida do vapor
\egor canexfiio

3 P'\'
o

COIFA

M
Palnel elgtri % [
] Ble
Aueinadar Ei
" ¥
w5 £l D]

L Metro do parede

0

2100 2475 & 1
3400
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